
 

 Focaccia maison garnie 9 €

Plat du jour à l’ardoise 13 €

Entrée plat ou plat dessert 16,5 €

Salades M : 6 € — L : 12 € 
La Sarde  —  courgettes, menthe, fregola sarda 1  
Zuchini, mint, fregola sarda

La Caprese  —  tomates, mozzarella di Bufala, basilic  7  
Tomatoes, mozzarella di Bufala, basil

La Sicilienne   —  Fenouil, agrumes et olives torréfiées
Fenel, citrus fruits, torrefied olives

En supplément de votre salade,   3 € 
chiffonnade de charcuterie italienne

Desserts 5,5 € 
Tiramisu
Melon
Dessert du jour 

Entre 12h et 14h

Soft  
Jus de fruits Alain Milliat Pomme, pêche, abricot, fraise, tomate  4.5 € 

Infusion glacée Alain Milliat  4.5 €

Badoit / Evian 3.5 €

Coca / Coca zero 3.9 €

Sirop à l’eau 3 €

Limonade 3.5 €  

Diabolo 3.5 €

Bière    

La Brasserie du Pilat Girasole Blonde 4,6°/ Saint Julien : Blanche, 4,5°

Demi 25 cl (half pint) 4.5 €

Pinte 50 cl (pint) 7.5 € 

Supp. sirop ou limonade 0.5 €

IPA Les gens sérieux, 33cl, 6,5° 5.5 € 

Vin (blanc, rouge, rosé)                  
Pour connaitre le vin du jour 
s’adresser à notre équipe          4.5 €/6 €   25 €/30 € 

Viognier Gourmand, Domaine Michel Gassier 6 € 30 € 
 

Long drinks           
Pink Cooler — Crême de framboise,  8 € 
Prosecco, concombre  
Raspberry liqueur, Prosecco, cucumber

Ambrato Mule — Martini Riserva,  8.5 € 
soda au gingembre, concombre  
Martini Riserva, ginger beer, cucumber

Apérol Spritz — Apérol, Prosecco,  8.5 € 
eau pétillante, orange  
Aperol, Prosecco, sparkling water, orange

Suzan Tonic — Suze, jus d’ananas,  8.5 € 
tonic et citron vert  
Suze, pineapple juice, tonic, lime 

Bulles  
Prosecco 5 €    25 €

Champagne Drappier Brut Nature 12 €    75 €

Mocktails               
Floréal tonic  — Martini Floreal (sans alcool) 5 € 
tonic, orange 
Martini Floreal (Alcohol free) tonic, orange 

Ginger Sparkler  — Sirop de cassis, jus de pomme, 5 € 
soda au gingembre, citron vert 
Blackcurrant syrup, apple juice, ginger beer & lime

Coco Fizz   — Sirop de coco, jus d’ananas,  5 € 
eau pétillante, citron vert  
Coconut syrup, pineapple juice, sparkling water, lime

Boissons

Burrata, Olio di Serra V  7   12 €
Burrata, premium olive oil 

Petite assiette de charcuterie italienne 7  9 €
Assortment of Italian cold meats 

Légumes antipasti VG  6 € 
Antipasti 

Petite assiette de fromages italiens V  7   10 €
Italian cheese 

Olives Bella du Cerignola VG  5 € 
Green Italian olives 

Grande assiette à partager 7  8  11   18 €
Large plater of cured meats, cheeses and dips to share  

Tapenade, crema di carciofi,  VG  8 € 
bomba pugliese, Olio di Serrra 
Italian dips to share

Le soir jusqu’à 22h

Liste des allergènes
1  gluten 
2  crustacés /crustaceans 
3  œufs / eggs
4  poissons / fish 
5  arachides / peanut
6  soja / soy
7  lait / milk

8  fruits à coques / nuts
9  céleri / celery
10  moutarde / mustard
11  sésame 
12  sulfites
13  lupins / lupines 
14  Mollusques / shellfish

V  Végétarien VG Vegan

Le Péristyle


